DE HAVENMEESTER

EETCAFE
CHEF’'S MENU
laat u verrassen door de keuze van onze chef
3-GANGEN OF 4-GANGEN 48/ 58
VOORGERECHTEN
steak tartaar 15,5
gepocheerd ei | focaccia | hollandaise

gamba’s al ajillo 15,5

toast | peterselie | knoflook
carpaccio van gerookte rib-eye 15,5

basilicum creme | pijnboompit | sla melange
zalm tartaar 15,5
bieslook | wasabi | kroepoek
buratta (V) 14
pesto | tomaat | aceto | crostini
WARME VOORGERECHTEN | TUSSENGERECHTEN
truffel risotto 14,5
paddenstoelen | parmezaan | vegetarisch
iberico ribs 15
hoisin | sinaasappel | paksoi | taugé

linguine zeevruchten 15,5

tomaat | knoflook | peterselie

SOEPEN

bisque 9 soep van gisteren 8,5



DE HAVENMEESTER

spek | augurk | cheddar | tomaat | ui

SALADES (maaltijd)

salade capsalon 21,5
kippendij | truffel | parmezaan | zoete friet
vegetarisch 18,5
saladeriche 24,5
diverse soorten vis

HOOFDGERECHTEN

surf & turf 39,5
gamba/ tournedos | pommes fondant | snijboon | madeira jus
rib-eye 32,5
pepersaus | seizoensgroenten
vis —wisselend 27

met passend garnituur

ravioli (V) 24,5
blauwe kaas | schorseneer | seizoensgroenten
maishoen 26,5
beukzwam | basilicum roomsaus
tonijn 27,5
wasabi | kappertjes | olijf | tomaat

schnitzel 24,5

champignons | spek | ui

hamburger 21
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DESSERTS

tarte tatin
appel | karamel | vanille-ijs
10,5

lopend chocoladetaartje
rood fruit compote | vanille-ijs
10,5

kaasplankje
14,5

koffie met lekkers
8,5

creme brullee tonkabonen
9,5

affogato
vanille ijs espresso
(inclusief likeur naar wens + 3,5)
7



